Aus dem Ofen: Kartoffelknodel

mit Speck und Rosenkohl

Zubereitungszeit: 40 Minuten

Zutaten:

1 Pack. Kartoffelknodelteig "halb &
halb" fir 12 Knodel

750 ml Wasser (Packungsangabe
beachten)

90 g Speck

400 g Rosenkohl, tiefgekihlt

Salz, Pfeffer

250 ml Sahne

100 ml Wasser

100 g Kase, gerieben

backen: 200 °C (vorgeheizt) auf
mittlerer Schiene 30 Minuten backen

Rezept fiir: 5 Personen
Zubereitung:

Kartoffelknddelteig mit einem Schneebesen in das kalte Wasser
einriihren und glatt rihren.
10 Minuten ziehen lassen.
Wahrenddessen die Auflaufform 6len, den Backofen vorheizen
und den Speck klein schneiden.
Kartoffelknodel formen und in die Auflaufform legen,
Rosenkohl dazu geben, anschlieRend den Speck und Salz und
Pfeffer darliber geben.
Sahne und Wasser vermischen und in die Auflaufform gieBen.
Kase obendrauf und 30-35 Minuten im Ofen backen.

Quelle: https://www.organisation-mit-sabine.de/aus-dem-ofen-kartoffelknoedel-all-in-one/
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