
Würzige Partybrötchen

16Rezept für: ��������

    20 g T�mat��, g�t��ck��t
    300 g M�hl
    Ei� �äckch�� Backpulv��
    250g Qua�k
    1 TL Salz
    1 TL Zuck��
    60 g Öl
    60 g Wass��
    200 g Emm��tal�� �d�� M�zza��lla,
g��i�b��
    70 g Röstzwi�b�l�
    1 EL O��ga�� 
 
1 Eig�lb zum B�st��ich�� 
 
Zub���itu�gsz�it: 5-10 Mi�ut�� +
back��
back��: 40 Mi�ut��, 180°C
Ob��-/U�t��hitz� (�icht v��g�h�izt)

Zutaten: Zubereitung:

Di� g�t��ck��t�� T�mat�� i� kl�i�� Stück� sch��id��.
Di� all� Zutat�� (bis auf das Eig�lb) i� �i�� Schüss�l g�b�� u�d zu
�i��m k�üm�lig�� T�ig v��misch��.
Aus d�m T�ig 16 B�ötch�� f��m�� u�d di�s� ��tw�d�� �ah
��b���i�a�d�� �d�� mit Absta�d auf �i� mit Backpapi�� ausg�l�gt�s
Backbl�ch l�g��.
Ev��tu�ll mit d�m Eig�lb b�st��ich�� u�d
im Back�f�� b�i 180°C 40 Mi�ut�� back�� (�icht v�� g�h�izt). 
 
Zub���itu�g sch��ll� �a�tyb�ötch�� fü� Th��m�mix®
    Di� g�t��ck��t�� T�mat�� i� d�� Mixt�pf g�b�� u�d i� 10
S�ku�d��/Stuf� 8 z��kl�i����.
    Di� a�d���� Zutat�� (bis auf das Eig�lb) i� d�� Mixt�pf g�b�� u�d
i� 3,5 Mi�ut��/T�igstuf� v��misch��. W��� �ö�g, d�� Spat�l zu
Hilf� ��hm��.
    Aus d�m T�ig 16 B�ötch�� f��m�� u�d di�s� ��tw�d�� �ah
��b���i�a�d�� �d�� mit Absta�d auf �i� mit Backpapi�� ausg�l�gt�s
Backbl�ch l�g��.
Ev��tu�ll mit d�m Eig�lb b�st��ich�� u�d
im Back�f�� b�i 180°C 40 Mi�ut�� back�� (�icht v�� g�h�izt). 
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